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MAX MULLER I

MAX MULLER 1 Silvaner trocken ... Maischegarung

Artikelnummer: 244
Ikoholgehalt: 12.50% vol
Restzucker: 0.70 g/l
Saure: 6.60 g/l
Trinktemperatur: 10-12°C

...fur Weinfreaks !

Der Ausbau

8 Tage Maischestandzeit + 14 Tage Maischegéarung
Vollhefelagerung und ausgedehnte Batonnage im Halbstiick

Der Wein

sehr kompakter, druckvoller Silvaner
phenolisch, wirzig
vielschichtige, fordernde Struktur
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